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Drogi Kliencie,

Jest nam bardzo mito, ze dokonate$ wyboru kupna naszego urzadzenia. Prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej
instrukcji uzytkowania. Szczegdlng uwage nalezy poswieci¢ wskazéwkom dotyczacym bezpieczenstwa, tak aby
podczas uzytkowania urzadzenia zapobiec wypadkom i/lub uniknaé uszkodzenia urzadzenia. Instrukcje uzytkowania
radzimy zachowa¢, aby mogli Paiistwo z niej korzysta¢ réwniez w trakcie pdzniejszego uzytkowania urzadzenia.

Producent w zaden sposéb nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek obrazenia lub szkody spowodowane
nieprawidtowa instalacjg lub nieodpowiednim, niewtasciwym lub absurdalnym uzyciem.

Srodki ostroznosci

Tej patelni grillowej mozna uzywac tylko na ptytach indukcyjnych.

Uzywaj jg tylko na elastycznych strefach gotowania o rozmiarze podobnym do patelni grillowe;j. (F1)
Przed uzyciem upewnij sie, ze podstawa patelni grillowej jest ptaska. (F2)

Gotowanie bez nadzoru na ptycie grzejnej z uzyciem ttuszczu lub oleju moze by¢ niebezpieczne i moze
spowodowac pozar.

OSTRZEZENIE: Dostepne czeéci nagrzewaja sie podczas uzytkowania. Aby unikna¢ oparzer, dzieci nalezy chroni¢
przed dostepem do urzadzenia.

Patelnia grillowa pozostanie gorgca po wytaczeniu strefy grzejnej.

Do obstugi patelni grillowej uzywaj rekawic zaroodpornych.

Nie ktadz szklanych przedmiotéw na gorgcych powierzchniach.

Producenci nie ponoszg zadnej odpowiedzialno$ci w przypadku nieprzestrzegania powyzszego opisu oraz
nieprzestrzegania norm zapobiegania wypadkom.

Konserwacja

(F1)

Po uzyciu pozwdl patelni grillowej catkowicie ostygnaé przed czyszczeniem.

Czysci¢ gorgcg wodg z dodatkiem lub bez detergentu do mycia naczyi. Namocz czystg szmatke w gorgcej wodzie i
doktadnie wyczys¢. Aby dobrze wyczyscié miedzy rowkami, nawin na palec szmatke i wytrzyj wzdtuz rowka. Raz
na jaki$ czas wyptucz szmatke.

Nastepnie osusz patelnie grillowa czystg szmatka.

(F2)

Wytaczny dystrybutor:
FHU TAURUS

UL. Sportowa 12 B lok. 1
05-270 Marki
kontakt@nodor.com.pl
www.nodor.com.pl

tel. 504801814

tel. 518196616
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